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Jeweils eine Stunde vor Veranstaltungsbeginn
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Das aktuelle Programm und ein umfangreiches Archiv finden Sie
auf unserer Website www.kepler-salon.at

Mit der Teilnahme an dieser Veranstaltung stimmen Sie der Ver-
6ffentlichung von Fotos, Film- und Tonaufnahmen, die im Rahmen
der Veranstaltung entstehen, fiUr s&mtliche Medienkan&le (Print,
Radio, Fernsehen, Online) ausdricklich zu.
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Zwischen Tradition und
Innovation: Die Wiederent-
deckung des Mosts

Heute ist Most eines der —

kulinarischen Top-Produkte Kepler Salon

Osterreichs, um das ein re- MO, 16.4.2018, 19:30-21 Uhr
gelrechter Hype entstanden

ist. Viel Geschmack und wenig Isa Svec

Alkohol machen ihn zum idealen Diplom-Sommeliére
Speisenbegleiter und Genuss-

getrank. Auf den Spuren alter Dominika Meindl
MoststraBen erzahlt ,Das Gastgeberin

Osterreichische Mostbuch"

von der Mostkultur im Wandel
zwischen Tradition und neuer
Vielfalt. Isa Svec spannt den
Bogen von der Geschichte und
Tradition der Mostherstellung
in Osterreich Uber die Most-
straBen und Mostregionen, alte
Sorten und ihre neue Verarbei-
tung bis hin zu herzhafter
Kulinarik, gelebtem Brauchtum
und den schénsten Festen. Ein
spannender Blick in die tra-
ditionelle und neu entdeckte
Most-Kultur erwartet uns an
diesem Salonabend.



Foto: Thomas Krombholz

Isa Svec

Diplom-Sommeliére Isa Svec
zahlt seit Jahren zu den
fohrenden Wein- und Most-Ex-
pertInnen Osterreichs. Nach
ihrem Studium war sie einige
Jahre bei der Tageszeitung
Kurier als Redakteurin fir
Freizeit und Kulinarik tatig
und schrieb die Kolumne ,Wein-
erlebnis fir GenieBer". Heute
ist sie als geschaftsfihrende
Prasidentin von Weinreisen
Austria fir die Urlaubsspe-
zialisten ,Wein & Erlebnis"
verantwortlich. Als freie
Wein- und Kulinarik-Journa-
listin und Vorstandsmitglied
im Wiener Sommelier- Verein
gilt Isa Svec als eine der
nVorzeigefrauen" der Osterrei-
chischen Wein- und Kulinarik-
szene. Sie ist erfolgreiche
Autorin zahlreicher Wein- und
Kulinarik-Bicher wie ,0RF
Eingeschenkt - Weinland Oster-
reich", ,0RF Kochchampion mit
Andi und Alex", ,Das Osterrei-
chische Weinkochbuch", ,Sekt
aus Osterreich" oder ,TOP-Win-
zer kochen".

Dominika
Meindl

Dominika Meindl studierte
Philosophie und Germanistik an
der Universitat Wien. Zwischen
2006 und 2008 schrieb sie fir
die Oberdsterreichischen Nach-
richten, seitdem ist Meindl
als freischaffende Journa-
listin und Schriftstellerin
tatig. Sie ist Mitglied des
Poetry-Slam-Vereins ,Post-
skriptum" und von ,Netzwerk
Memoria". Im Herbst 2009 hat
Meindl die erste Linzer Lese-
bihne ,0riginal Linzer Worte"
gegrindet. 2010 ist ihr ge-
meinsam mit Klaus Buttinger
verfasstes Buch ,Die Sau. Ein
voll arger Heimatroman" er-
schienen, im Oktober 2011 ,In
der Heimat der FuBkranken.
Liebeserklarungen und Polemi-
ken aus Oberdsterreich".



