
Wächst eine Stadt durch
Gemeinschaftsgärten?

Ist sie uns nicht allen eigen - diese 
Sehnsucht nach Grün? Nach sel-
bermachen, Samen säen, Pflanzen 
setzen, beim Wachsen zusehen, 
ernten, einkochen? Und das 
alles gemeinsam mit Neugierde, 
Zuversicht und vor allem Gleich-
gesinnten?

Der Gemeinschaftsgarten bietet 
Raum für spannende Begegnun-
gen, kollektives Wissen, regional 
angebaute Lebensmittel und inter-
kulturellen Austausch. 
Die Fabrikanten, Kepler Salon, 
schwemmland und urbanfarm 
machen sich in Partnerschaft mit 
der Tabakfabrik Linz daran, dieser 
Idee eine diskursive Plattform zu 
bieten, welche gleichzeitig  Start-
schuss für einen neuen Gemein-
schaftsgarten ist. D
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Sonntag, 20. Jänner ab 10:00 und
Montag, 21. Jänner ab 17:00 
in der Kantine der Tabakfabrik Linz

Wachstumsphase ist eine Initiative von

Die Fabrikanten  
www.fabrikanten.at
Kepler Salon  
www.kepler-salon.at
schwemmland  
www.schwemmland.net
urbanfarm  
www.urbanfarm.at

in Kooperation mit der Tabakfabrik Linz.
Offen für alle. Eintritt frei!

Aktuelle Infos rund um die Veranstaltung 
auf facebook.com/wachstumsphase oder per e-Mail: rammer@fabrikanten.at

facebook.com/wachstumsphase
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    Urbanes Gärtnern

Anleitung zum Glücklichsein
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Sonntag, 20. Jänner, 10:00 Uhr

GUTEN.MORGEN.SALON 
Über das interkulturelle Potenzial 
von Gemeinschaftsgärten 

Zu Gast: Dr. Christa Müller (D)
Gastgeber: Die Fabrikanten

Christa Müller, Grande Dame der 
deutschen Urban Gardening Bewe-
gung, forscht seit vielen Jahren zu 
nachhaltigen Lebensstilen und inter-
kulturellem Zusammenleben. 

Zum Dialog bei einem gemeinsamen 
Frühstück seid ihr und eure mit-
gebrachten Köstlichkeiten herzlich 
willkommen. 

Anmeldung: rammer@fabrikanten.at 

20 Jan / Sonntag

ZQUETSCHTE ZWETSCHKN und EINGEKOCHTES 
von den Einköchen und Frühlingskindern

13:00 Uhr

HANDS ON 
Urban Gardening Ideen Camp

Zu Gast: Leisenhof Gärtnerei, 
Hummers Grund, Hafengarten 
und Garten_Labor
Gastgeber: urbanfarm, schwemmland

Aktive Gemeinschaftsgärten stellen 
sich vor und laden zu spielerischem Er-
forschen. Garteln erdet und verbindet!
Erfahre den Garten im Kreislauf der 
vier Jahreszeiten - Rituale rund ums 
Aussäen über das Kartoffelerntefest bis 
zur Verabschiedung des Gartens in den 
Winter. Sinnliches Austauschen von 
Saattipps, Rezepten und Freundschaf-
ten zwischen Jung und Alt und über so 
manche Grenzen hinweg. 

21 Jan / Montag
Montag, 21. Jänner, 17:00 Uhr

HANDS ON  Bioerde -
Das urbane Gold von Morgen

Zu Gast: Alfred Grand (A)
Gastgeber: schwemmland

Da ist der Wurm drin oder Warum 
Grand´s Komposterde nicht zwingend 
einen grünen Daumen braucht.

18:00 Uhr

KEPLER SALON 
Lebensmittel gestalten die Stadt

Vom Verschwinden und der Rückkehr 
städtischer Ernährungspolitik

Zu Gast: Philipp Stierand (D)
Gastgeber: Kepler Salon 

Gemeinschaftsgärten beste-
hen aus einzelnen Parzellen, auf 
denen Gemüse, Obst, Blumen 
und Kräuter für den Eigenbedarf 
angebaut werden sowie aus ge-
meinschaftlich genutzten Flächen. 
Wo sich Kultur, Status, aber auch 
Sprache und Herkunft unterschei-
den, sorgen Pflanzen für Verstän-
digung: Im Gemeinschaftsgarten 
wird gemeinsam 
gesät, gewühlt, 
gepflückt und 
gefeiert. 
Grüne An-
laufstellen 
als Orte der 
Begegnung 
inmitten der 
Stadt.

Mach mit beim Gemeinschaftsgarten 2013 bei der Tabak-fabrik Linz. Infos: www.facebook.com/wachstumsphase

Philipp Stierand beschäftigt sich seit acht 
Jahren mit dem Thema Stadt und 
Ernährung, promovierte zu diesem 
Thema in Raumplanung und bloggt auf 
speiseraeume.de

20:00 Uhr

(G)ROUND TABLE  Runder Tisch 
zu Gemeinschaftsgärten in Linz

Eröffnung: LR Rudi Anschober
Zu Gast: Mag. Pamela Hölzl (JKU), 
Mag. Inga Horny (Stadtmarketing 
Austria), Maria Haberpointner-Schlagnit-
weit (Umweltstadträtin Leonding), 
Mag. Angelika Neuner (Gartenpolylog), 
DI. Barbara Veitl (Stadtgärten Linz),
Mag. Eva Schobesberger (Stadträtin Linz), 
Dr. Philipp Stierand, Alfred Grand.
Gastgeber: urbanfarm, schwemmland 

SOUPERTONNE Biologisch regionales fast-slowfood 
und slow-fastfood aus der kantinestrauss.


